
B R A S S E R I E  LU D I Q U E 

BIERES CRAFT

JEUX DE SOCIETE

CUISINE DE SAISON



COCKTAILS

S I G N AT U R E

TA B A R N A K     -     10

S A I N T E  C AT H E R I N E     -     9,5

H A K U N A C O M B AVA    -     1 1

T R O P I K  R A B B I T    -     10

C H I E N  T Ê T E  E N  B A S     -     9,5

B H R U M  S O U R     -     10

M AY L I S S  S P R I T Z     -     9,5

Jameson, purée de poire, sirop d’érable, citron vert, old fashioned bitters.
Riche, gourmand.

Gin Beefeater, purée de betterave, Chartreuse, sirop de romarin maison, 
citron jaune, bitters cerise. 

Floral, rafraichissant.

Gin Bobby’s, sirop de combava maison, citron vert, élixir de chartreuse, 
mousse menthe, pomme. 

Herbacé, citronné.

Nuestra Soledad Mezcal, Tequila reposado, purée de fruit de la passion, sirop de 
habanero maison, citron vert, sel.

Fumé, épicé

Havana Especiale, triple sec, sirop de Chaï maison, citron, bitters pêche. 
Epicé, douces notes d’agrumes.

Brhum Dada Chapel, Amaretto, citron vert, bitters chocolat, blanc d’oeuf.
Agrumé, cacao

Gin Beefeater, sirop de miel, jus de gingembre, liqueur de marasquin et de cerise, Prosecco.
Frais, estival, légère amertume. 

U H ’ DA DA    -     9,5
Vodka Dada Chapel, Lillet Blanc, liqueur de fleur de sureau, jus de 

pomme, citron jaune, eau pétillante. 
Floral, rafraichissant, pétillant.



B E E F E AT E R  LO N D O N  D RY    -     8 ,5

B O B BY ’ S  S C H I E DA M  D RY    -     10

M A L F Y O R A N G E  S A N G U I N E     -     10 ,5

PA N DA G I N  B I O     -     1 1

M O N K E Y 4 7     -     12

G I N G E R  B O O S T    -     6

J U N I P E R  F I Z Z     -     6 ,5

S U N S E T LOV E R     -     5 ,5

Fever Tree Indian, citron jaune et baies de genièvre 

Fever Tree Indian, orange et clous de girofle 

Fever Tree Mediterranean, pamplemousse et baies de goji

Fever Tree Clémentine, thym

Fever Tree Mediterranean, citron vert

Jus de gingembre frais, purée de poire, citron jaune, sirop de miel et eau pétillante. 

Sirop de genièvre maison, citron jaune, menthe, Tonic Fever Tree

Purée de fruit de la passion, jus de pomme, sirop d’orgeat et citron vert.

MOCKTAILS

Fever Tree Elderflower et Ginger Beer aussi disponible.

GIN
&  T O N I C



BIERES
P R E S S I O N

LU LU  B I O  P I L S ,  5 °     -     2 ,5/5

JA M B E  D E  B O I S ,  8 °     -     4/7

J U N G L E  J OY,  5 ,9 °     -     4/7

S U R R É A L I S T E ,  5 , 6°      -     4,5/7,5

L E S  B E C S  D E  J U L I E N

Brasserie Lutgarde – Belgique
Lager 100% BIO, la Lulu est une bière blonde légèrement trouble. Tant 

rafraichissante que gourmande, elle étonne par ses douces notes maltées et 
ses arômes herbacés et floraux. 

Brasserie de la Senne  - Belgique
Bière Blonde Tripel corsée et typiquement belge. Elle surprend grâce à son 
nez fruité et houblonné. Le malt prend le dessus en bouche accompagné 

d’une légère amertume.  

Brussels Beer Project—Belgique
Bière blonde Dubbel brassée avec de vrais morceaux de mangue et de 
fruits de la passion. Cette explosion de saveurs estivales et tropicales 

séduit par une incroyable fraîcheur et une pointe d’amertume. 

Brasserie Surréaliste – Bruxelles
Bière blonde inspirée des Pale Ales américaines. La Surréaliste est une 
bière juicy et légèrement amère. Les houblons Citra, Simcoe et Mosaic 
viendront câliner vos papilles avec des arômes agrumés et tropicaux.  

La Luck vous fait voyager et partir à la découverte de micro-brasseries du 
monde entier à la pression, en canette et en bouteille. Check la carte des 

bières du moment et n’hésite pas à nous demander des conseils !

BIERES DU MOMENT



V I N S

Une carte des vins natures du moment sélectionnés avec @Natornot est disponible. 
Laissez-vous tenter par leurs dernière merveilleuses trouvailles.
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Carrignan Vieilles Vignes 
Pays d’Oc 

Cabernet, Merlot NAT 
Périgord

Syrah, grenache
Côte du Rhone

Pinôt noir BIO
Bourgogne

IGP Gard
Rhône

Extra Brut NAT

Brut Millemisato

D O M A I N E  H U G U E T 

L E S  3  F I L L E S 

B L I Z Z A R D

D O M A I N E  S O R I N 
C O Q UA R D

5

5 ,5

6

6 ,5

24
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30

32

Cheverny
Loire

Viogner
Côte du Rhône

Sauvignon et sémillon NAT
Périgord

Chardonnay BIO
Bourgogne

ROUGE

ROSE

BLANC

BULLES



M O R N I N G  D E T OX

BY T E ATA P

S U P E R  M O R I N GA

E A R L  G R E Y P Ê C H E  T R A N Q U I L L E

C H A I  D E  B O M B AY  

C A F É  F R A P P É

C H A I  L AT T E

I R I S H  C O F F E E

M AT C H A L AT T E

E X P R E S S O

D E C A

D O U B L E  E X P R E S S O

L AT T E 

C A P P U C C I N O                       

C H O C O L AT                               

C H O C O L AT  V I E N N O I S     
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Thé vert ultra frais. Il mélange Sencha, menthe, 
romarin, thym et citron pour combattre les 
réveils difficiles.

Tisane du lendemain de veille. Citronnelle, 
curcuma, pissenlit, gingembre, rien de mieux 
pour vous remettre sur pied ! 

Thé noir rempli d’audace. Il vous surprendra 
par ces douces notes de bergamote fraîchement 
pressée.

Rooibos rouge à la pêche, vanille et cardamome. 
Ce mélange vous promet une bonne dose de 
douceur et de fraicheur tout au long de la 
journée. 

Thé noir épicé, fruité et vanillé. Un aller simple 
pour le pays des yogis. 

Double expresso, sirop d’érable, 
lait, chantilly 

Lait végétal, mélange maison de cannelle, 
gingembre, cardamome, clous de girofle.              

Jameson Whisky, café, sucre, chantilly maison. 
Disponible avec du Rhum, de l’Amaretto, de la 
Vodka ou du Cognac

Lait végétal, mélange de poudre de thé vert 
matcha et sucre de noix de coco

J U S  A P P E L A E R E

KO M B U C H A

T H É  G L AC É  M A I S O N

AC Q UAC H I A R AR I T C H I E

L I M O N A D E  M A I S O N

B R U

4

4,5

4 ,5

2 ,5/53 ,5

4 ,5

4/7

Orange, Pomme ou Poire 

Smile kombucha Bruxelles

Thés bio Tea Tap 

Aquachiara est un système de micro-filtration 
végétale de l’eau du robinet. Disponible plate ou 
pétillante.

Cola, Citron, Pamplemousse, Orange

CAFES

SOFTS

THES BIO



H AVA N A 7  A N S

A B U E LO  1 2  A N S E L  D O R A D O  1 5  A N S

G R A N  C H AC O J M  V S O P

M AT U S A L E M  1 5  A N S9

10,5 12

10 11 ,5

10,5
Cuba, 40%

Panama, 40% Guyane, 43%

Paraguay, 42% Martinique, 43%

République dominicaine, 40%

B L AC K  B U S H

L I M O N C E L LO

C O S T WO L D S

B A S  A R M AG N AC

K I LC H O M A N

C H A R T R E U S E  V E R T E
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E AG L E  R A R E  1 0 A N S

S O R T I L E G E
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8
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8 ,5

12

8 ,5

10

8

Whiskey, Irlande, 40%

Santocci

Single malt, England, 46%

Darroze 8 ans

Scotch, Islay, 46%

Liqueur de plantes des Alpes

Whiskey, Irlande, 40%

Del Capo

Rye whisky, Chicago, 40%

Martell VS

Single Barrel Bourbon, Kentucky, 45%

Liqueur de sirop d’érable

RHUM

DIGESTIFS

WHISKEY

S P I R I T U E U X



PLAY!

L E T ’ S

Une bande de jeunes qui, à sa petite échelle, 
cherche à changer le monde. Comment ? Avec 
des jeux mes ptits criss !

Les possibilités des jeux de société modernes 
sont illimitées et il sort 2 nouveautés chaque 
jour en Belgique. Le seul problème est qu’il 
faille lire et comprendre les règles. Actually.. . 
We got you covered.. .

Sit back and relax, un sommelier du jeu va 
venir à ta table. 

Hein ? Oui oui, un sommelier du jeu. 

But we aren’t only about boardgames. On 
aime notre planète, les parcs naturels et les 
originaux. C’est pourquoi un jour nous serons 
un restaurant zero dechet et autosuffisant en 
fruits & légumes bio. 

En attendant.. .

FAVO R I S E R
les produits locaux et bio.

R E S P E C T E R
une alimentation plus végétale. Des choix 
végétariens et végans sont disponibles du 
début à la fin du repas.

C R É E R  D U  L I E N
avec des artisans et brasseurs locaux.

Brunch le samedi de 12h à 15h et 
le dimanche de 11h à 15h.

«Si vous n’aimez pas les jeux de société, c’est que vous n’avez pas encore trouvé ceux qui sont faits pour vous.»
«On apprend plus d’une personne en jouant avec elle une heure qu’en restant avec toute sa vie.»

Instagram
@L ALUCKBRUSSELS

Facebook
@L ALUCKBRUSSELS

NOS ENGAGEMENTSWHO ARE WE?

PLEASE 

NOTE

Pour éviter tout gaspillage, 
nos quantités sont limitées. 
Sorry s’il y a des ruptures.

5 €  J E U X  E N  I L L I M I T É



H O T D O G

P O U T I N E  V É GA N

F R I T E S  E T M AYO N N A I S E  M A I S O N

P O U T I N E

B U R G E R  D RY AG E D

15

13

4

8 ,5

17,5

Pain JANINE, pleurotes rôties, saucisse végétale, pickles de choux 
rouge, farandole de germes, ketchup de betterave, aceto courge, oignons 
frits et moutarde new-yorkaise.

Frites maison, faux-mage, sauce gravy végan, seitan maison

Tous nos burgers sont servis avec frites et mayonnaise maison

Frites maison, cheddar affiné, sauce gravy
SUPPLÉMENTS : Pulled pork +4€,Viande hachée +4€, Bacon grillé 
+2€, Champignons +2€, Oignons sautés +2€ 

Buns boulanger HOPLA GEISS, viande hachée maturée à la moelle, 
compotée d’oignons aux épices d’hiver, ketchup maison, poitrine de porc 
ibérique, sauce cheddar à la bière

F R O M AG E

M I X T E

V E GA N

14

15

15

Sélection de fromages du moment. Confiture et salade

Fuet de Vic, jambon Bernuy 24 mois, jambon cuit sans nitrite, 
capocolla Napoletano, fromages du moment.

Trio de Houmous : Betterave, cacahuètes citron vert, classique. Falafels, 
flat bread et légumes de saison

V E GA NV É G É G LU T E N  F R E E

PLANCHES

STREET

APERITIVES

FOOD

POUR 

MANGER 

C’EST ICI

B R A S S E R I E  LU D I Q U E 

Facebook @ La Luck Brussels — Instagram @LaLuckBrussels



B R U X E L L E S  -  M O N T R É A L

C O O K I E  G E A N T

T O N KO C AO

L E  P E A R F E C T

K A B U K I

C A F E  &  T H E  G O U R M A N D

S U G G E S T I O N  D U  J O U R

9

5

9

8

8 ,5

7

Éclair, sablage sésame cannelle, pomme fraîche au sirop d’érable, 
diplomate spéculoos.

Aux pépites de chocolat

Brownie reconstitué, pralin noix de pécan, disque chocolat Dulcey coco 
et fleur de sel, chantilly mascarpone à la fève de Tonka, praliné coco.

Poire pochée infusée aux épices d’hiver, coeur de praliné pécan, granola 
fenouil et noix de pécan, sauce chocolat chaud.

Biscuit Joconde au matcha, sirop de chai, ganache montée chocolat au 
lait et gingembre, enrobage amandes chocolat au lait.

4 mignardises — Irish Coffee +5€

S AU C I S S O N  D E  S E I TA N

C Ô T E  D E  C O C H O N

O E U F D U  M O M E N T

L I E U  N O I R

R A M E N

1 1

21

17

15

Brioché pistaché, fricassée de champignons et kale, sauce meurette.

Cuisson basse température, siphon de pomme de terre infusé au foin, 
jus court au café, tatin de légumes, graines de tournesol au miel, 
shiitakes confits.

Confit à l’huile d’olive, kale, mousseline d’oignons à la Jambe de bois, 
courges, noisettes, sauce à l’ail noir.

Nouilles de blé, bouillon de légumes, pak choï, shiitakés confits, pickles 
de choux rouge, tempeh, ail frit, coriandre et oeuf mollet.

Ask our staff

V E GA NV É G É G LU T E N  F R E E

ENTREES

PLATS

DESSERTS

BISTROT

C O I N


